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Resumen:Los valores de la tradición culinaria
peruana es un libro que da cuenta del
proceso que ha seguido nuestra auténtica
cocina tradicional. A partir de sus historias
entendemos el rol protagónico de sus
hacedores en la construcción de la cocina
peruana. Cada uno de ellos testimonia sus
experiencias en el fogón, cómo se han
cimentado las raíces de esta representación
de los sabores y saberes constitutivos del
Perú
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