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: Presentacion y decoracion
Tabla de Contenido: de productos de reposteria

1. Acabado y presentacion de pasteleria YPaStﬁ::;;:

2. Decoracion de productos de reposteria
3. Decoraciones con caramelo y frutas.

- \'
Autor: Tomas Mayordomo Feliu ,__Li “& _
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo, 2015 | —
! a —

Ubicacién: 641.5.2/MAYO
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1. Maquinaria y equipos basicos de

Preelaboracién y cocina utilizados en la preelaboracion de
conservacion de pescados pescados, crustaceos y moluscos
' Ve
crustaceos y moluscos 2. Area de preparacion de la zona para
UF0064 pescados, crustaceos y moluscos
Lebus ot 3. Materias primas

4. Regeneracion de pescados, crustaceos
y moluscos

5. Preelaboracion de pescados,
crustaceos y moluscos

Autor: Asier Mazorriaga
CERTRIASODE PROFESMMNALIDV TR0 S Pie de pa'gina: Madrid’ Paraninfo’ 2016
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Tabla de Contenido:

Preelaboracion y conservacion

1. Maquinaria y equipos basicos de de vegetales y setas

cocina utilizados en la preelaboracion de
vegetales y setas e e e e
2. Materias primas

3. Regeneracion de vegetales y setas
4. Preelaboracion de vegetales y setas
5. Conservacion de vegetales y setas

Autor: Asier Mazorriaga
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo, 2016.
Ubicacién: 1A/664.028/MAZO

Paraninfo

KRISTINE MILES

Tabla de Contenido:

1. Acerca de los licuados verdes
¢, Qué tienen las verduras que son
tan maravillosas? ¢ Exprimir o licuar?
El mito de la proteina

2. Recetas de licuados verdes

Autor: Kristine Miles.

Pie de pagina: Barcelona, Pengun Random
House, 2015

Ubicacién: 641.52.1/MILE

Bebidas supernutritivas para perder peso,
tener energia y sentirse bien

Grijalbo
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Tabla de Contenido:

1.
2.

Elaboraciones culinarias.
Técnicas de cocina.

Sistemas de coccion aplicados a
la mise en place.

Propuestas culinarias
establecimientos.

segun

Aprovisionamiento interno de géneros
y productos culinarios.

Glosario de términos culinarios.

Autor: Jaime Mora

Pie de pagina: Madrid, Paraninfo, 2015
Ubicacidn: 641.5.1/MORA

Desarrollo y supervision
del aprovisionamiento

de géneros y mise en place
UF1358

Jaime Mora Jaraice
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Aprovisionamiento y montaje 1
para servicios de catering

UF0062 2.

3.

Organizacion del departamento de
montaje en instalaciones de catering
El proceso de aprovisionamiento para
servicios de catering

El proceso de montaje en los servicios
de catering

Autor: Marina Motto
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo, 2016.
Ubicacién: 642.47/MOTT
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1. Planificacion y organizacion

2. Proceso administrativo de gestion
de compras, registros y presupuestos.

3. Disefio y comercializacion
4. Bibliografia, normativa y webgrafia.

Autor: Maria Del Rocio Muioz
Pie de pagina: Madrid, Sintesis, 2015
Ubicacién: R/658.159.37/MUNO
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1.Subdepartamentos de reservas.
2.Subdepartamento de mostrador.
3.Subdepartamento de facturaciéon o mano-
corriente.

4.Subdepartamento de caja.
5.Departamento de créditos.
6.Departamento de consejeria.

7.La atencion al cliente.

8.El jefe de recepcion.

9. Control de sistemas de seguridad en
establecimiento turisticos.

Autor: Antonio Navarro
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo
Ubicacién: H/658.159.37/NAVA




Tabla de Contenido: Elaboracidn de platos
combinados y aperitivos

1. Elaboraciéon de platos combinados y
aperitivos sencillos.

2. 2. Participacion en la mejora de la
calidad.

Autor: Victor Pérez
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo
Ubicacion: 641.5/PERE

Conxa Perpifia Tordera ]
Tabla de Contenido:

Trastornos alimentarios 1. Concepto, caracterizacion, diagnostico

y de la ingestion de y evaluacion
Qlimenros 2. Tratamiento de los  trastornos
alimentarios

3. Programas y protocolos de
tratamiento

4. Conclusiones y tendencias futuras
Autor: Conxa Perpina

Pie de pagina: Madrid, Sintesis, 2015
Ubicacidn: 616.8526/PERP

P

EDITORIAL
SINTESIS
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1. Utilizacion de equipos, utensilios vy

géneros para elaboraciones a la vista Elaboracion y acabado de
del cliente platos a la vista del cliente

2. Elaboraciones gastronémicas a la vista MF1053_2
del cliente

3. Desespinado de pescados, mariscos y
trinchado de carnes

Autor: Maria Teresa Prados
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo, 2016
Ubicaciéon: R/658.159.37/PRAD
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1. Conceptos en evolucién: turismo,

T u r 1 S 111 0 cultura y turismo cgltural
. La demanda de turismo cultural
cultural

S0 Wt TUNY favwwhs etz )
Pt o O K s
Jova e Gt

Los recursos del turismo cultural

El uso turistico del patrimonio cultural
Los actores del turismo cultural
Productos de turismo cultural
Turismo cultural y destinos turisticos
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Organizacion del mercado turistico
cultural

Autor: Juan Ignacio Pulido
Pie de pagina: Madrid, Sintesis
Ubicacidn: T/338.479/PULI
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1. Justificacion de los eventos
2. Planeacion del evento

3. Ejecucion del evento

4. Evento en linea

Autor: Alicia Richero
Pie de pagina: México, Trillas
Ubicacién: 658.456/RICH

Planeacion y e jecucion de

EVENTOS

PRESENCIALES Y EN LINEA

Seleccién de participantes »{i‘\
® Programacion de sesiones %\“‘3&
® Apertura

® Desarrollo de actividades

® Clausura y preparacién de informes
® Publicaciones finales

Alicia Richero '[rl||aS [@

Tabla de Contenido:

Carne de res.
Carne de cerdo.
Pescados y mariscos.
Pollo y huevo.
Frutas.

Verduras.
Cereales.
Leguminosas.

. L&cteos.

10. Aceites y grasas.
11. Edulcorantes.
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Autor: Denisse Robles
Pie de pagina: México D.F, McGraw-Hill, 2014
Ubicacién: 1A/664.002/ROBL
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1. El turismo de reuniones y su demanda
de servicios especializados

2. Principales destinos turisticos
nacionales e internacionales de turismo de
reuniones

3. Los eventos, su tipologia y su mercado
4. El evento como proyecto

5. Servicios requeridos en la organizacion
de eventos

6. Aplicaciones informaticas especificas
para la gestion de eventos

Autor: José Luis Roca Prats.
Pie de pagina: Madrid, Paraninfo, 2015
Ubicacion: 658.456/ROCA

Planificacion, organizacion
y control de eventos
UF0075
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1. Conocimientos basicos sobre nutricidon
para pacientes con cancer

N UT Rl C ION 2. Nutr?c?(?n enteral
ONCOLOGICA + Almentacion y dieta

5. Alimentacion para pacientes con cancer
- ;’:,T;:;;;ﬁjj;“ 6. Alimentacién para pacientes con
=N ,,? diabetes 5 |
i il' e 7. Alimentacion para pacientes con
| @ 2 D disfuncién hepatica
% D 8. Alimentacion para pacientes con
«F 2k Ty disfuncién respiratoria

9. Alimentacion para pacientes con
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5 radioterapia de cabeza y cuello

// Autor: César Rodriguez
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Pie de pagina: Lima, UPC, 2014
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