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Contenido:

1. Escribir bien.

2. Jerarquía del texto.

3. Limpieza del texto.

4. Revisión del texto.

5. El formato APA 6.

6. Apéndice. Acentuación.

Autor: León, Orfelio

Pie de página: Madrid, Ibergarceta
Publicaciones , 2016

Ubicación: 001.42/LEON

Contenido:

1. ¿Por qué hacer una tesis?

2. Eligiendo el tema de tesis.

3.Elaborando la fundamentación 

teórica.      

4.Planteando el problema de la

investigación.

5.Diseñando el método de

investigación. 

Autor: Vara, Arístides Alfredo

Pie de página: Lima ,Edit. Macro , 2015

Ubicación: 001.42/VARA



Contenido:

1. Diseño de espacios y

equipamientos de la cocina.

2. Sistemas de producción

culinaria.

3. Programación de actividades

de producción y servicios en

cocina.

4. Supervisión de procesos de

producción o servicios en

cocina.

Autor: Pérez, Nuria

Pie de página: Madrid ,Editorial 
sintesis , 2012

Ubicación: 641.5.3/PERE

Contenido:

1. La cocina como lugar de trabajo.

2. Fatores determinantes en el 

sistema de gestión. 

3. Proceso de producción culinaria.

4. Gestión productiva.

5. El APPCC Para gestión de la 

producción.

6. Etiquetado.

Autor: Gonzáles, Roberto

Pie de página: Madrid, Ediciones Paraninfo
2014

Ubicación: 641.5/GONZ



Contenido:

1. Requisitos de un trabajo de 

investigación aplicada.

2. Tiempo disponible y periodos 

establecidos.

3. Estilo de escritura científica.

4. Por que seguir un convenio o 

plan de tareas.

5. Tipo de investigación.

6. Elección del tema o tópico.

Autor: Valarino, Elizabeth

Pie de página: México ,Trillas , 2010

Ubicación: 001.42/VALA

Contenido:

1. Introducción a la investigación

científica.

2. El proceso de investigación

científica.

3. Sistema de notación para

trabajo de investigación

4. Estructura del trabajo de

investigación científica.

Autor: García, Dora

Pie de página: México ,Trillas , 2017

Ubicación: 001.42/GARC



Contenido:

1. Técnicas básicas.

2. Pasteles y Pies.

3. Budines.

4. Muffins.

5. Helados.

6. Cuadrados .

7. Mousses

Autor: Lexus

Pie de página: China ,Lexus , 2015

Ubicación: 641.86/LEXU

Contenido

Resumen: Los mejores

bocaditos y piqueos reúne

recetas sencillas pero muy

deliciosas aptas para cualquier

ocasión especial, como un

evento o una simple reunión

familiar. 90 recetas para

impresionar a sus invitados y

elaborar platos diferentes.

Autor: Lexus

Pie de página: Madrid ,Lexus , 2015

Ubicación: 641.812/LEXU



Contenido:

1. Aportes y limites de la 

gastronomía peruana.

2. Gastronomía peruana en el 

exterior y el turismo.

3. Formación técnica, 

investigación e innovación.

4. Temas importantes para el 

desarrollo de la gastronomía.

Autor: Valderrama León, Mariano

Pie de página: Lima ,Apega , 2017

Ubicación:641.59(85)VALD/C/2017

Contenido:

1. Conceptos básicos.

2. Principales indicadores.

3. El mercado de bienes y 

servicios y política.

4. El mercados financiero y la 

política monetaria .

5. El equilibrio macroeconómicos 

Enel corto y mediano plazo. 

Autor: Ochoa, Héctor

Pie de página: Bogotá,Ecoe Ediciones ,
2017

Ubicación: 339/OCHO


