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Contenido:

1. Presentación de platos

2. Acabado de las distintas elaboraciones

culinarias

3. El montaje y presentación de platos en

grandes fuentes para su exposición en

buffet

4. Necesidades de acabado y decoración

según el tipo de elaboración, modalidad

de comercialización y tipo de servicio

5. El estilo de algunos grandes maestros

6. Experimentación y evaluación de

resultados II

Autor: Rodríguez, Carlos Antonio

Pie de página: Madrid, Paraninfo, 2016

Ubicación: 641.5.2/RODR

Contenido:

1. El departamento de recepción

2. Instalaciones complementarias y

auxiliares de un establecimiento de

alojamiento

3. Gestión de la información en el

departamento de recepción

4. Prestación de servicios de recepción

5. Facturación y cobro de servicios de

alojamiento

6. Gestión de la seguridad en

establecimientos de alojamiento

Autor: Rodríguez, Nazaret

Pie de página: Madrid, Paraninfo, 2016

Ubicación: H/658.36/RODR



Contenido:

1. El rol de la CNV en la cultura

2. Taxonomía de la CNV

3. Expresión facial de las emociones

4. Observación e interpretación de la

CNV

5. Dominancia, cooperación y

servicialidad

6. El apretón de manos

7. La CNV de la empatía y la asertividad

Autor: Sergio Rulicki

Pie de página: Buenos Aires, Granica, 2015

Ubicación: 153.9/RULI

Contenido:

1. Puesta a punto de habitaciones y

zonas comunes en alojamnientos

2. Preparación y montaje de

materiales para colectividades y

catering

3. Atención al cliente

4. Materiales y productos textiles

5. Lavado y secado de ropa

6. Planchado y embolsado de ropa

7. Lavandería y mantenimiento de

lencería en el alojamiento

Autor: Manuela Ruz

Pie de página: Madrid, Sïntesis, 2015

Ubicación: H/658.159.37/RUZ



Contenido:

1. ¿Qué son los trastornos del

comportamiento alimentario?

2. Principales TCA

3. ¿Es una enfermedad nueva?

4. Criterios diagnósticos de los TCA

5. Poblaciones especiales. Embarazo y

TCA

6. Los TCA en adultos

7. Epidemiología

8. Factores que pueden provocar un

TCA

Autor: Marga Serra

Pie de página: Barcelona, Editorial UOC, 2015

Ubicación: 616.8526/SERR

Contenido:

1. Mikoto Japanese Cuisine

2. Puebla 109

3. Franco

4. Nozomi Sushi Bar

5. The Newman´s Eat Dine & Whisky

6. The Pelican Seafood Bar & Grill

7. Céltorony

8. Enfant Terrible, Bar & Café

Autor: Wang Shaoqiang

Pie de página: Barcelona, Sandu Publishing,
2016.

Ubicación: R/658.159.37/SHAO

SHAOQIANG, WAO



Contenido:

1. Introducción al Yield Revenue

Management

2. El nuevo entorno de la

comercialización Hotelera

3. Gestión del Yield Revenue

Management en el sector hotelero

4. Gestión del Yield Revenue

Management en el sector hotelero

Autor: Pilar Talón

Pie de página: Madrid, Delta, 2012

Ubicación: H/657.837/TALO

Contenido:

1. Preparación de disoluciones

2. Cinética de los procesos químicos

3. Equilibrio ácido-base: medida de pH y

determinación de constantes de equilibrio

4. Comportamiento ácido-base de las sales

y de las disoluciones tampón

5. Determinación de la concentración por

espectroscopía

6. Determinación de la constante de

equilibrio

7. Volumetría de formación de complejo:

determinación de la dureza del agua

8. Volumetría redox: análisis de hierro

Autor: Sagrario Torres

Pie de página: Valencia, Universidad Politénica de
Valencia, 2016

Ubicación: 540/TORR



Contenido:

1. Servicio de alimentos y bebidas y

atención al cliente en restauración

2. Realización de tareas posteriores al

servicio en el área de consumo de

alimentos y bebidas

3. Participación de la mejora de la

calidad, Bibliografía, Páginas web

para consultar

Autor: Esther Urda

Pie de página: Madrid, Paraninfo, 2016

Ubicación: R/658.159.37/URDA/S

Contenido:

1. El restaurante tradicional como

establecimiento y como departamento

2. Los establecimientos de servicio a

colectividades

3. Utilización de maquinaria, equipos,

útiles y menaje propios del área de

restaurante

4. Desarrollo del preservicio en el área

de consumo de alimentos y bebidas

Autor: Esther Urda

Pie de página: Madrid, Paraninfo, 2015

Ubicación: R/658.159.37/URDA



Contenido:

1. Introducción a los problemas de

balance de materia y energía en la

industria alimentaria

2. Variables y magnitudes físicas

3. Balances de materia y energía- breve

resumen teórico

4. Balances de energía en equipos de

transferencia de calor

5. Balances en procesos de mezclado y

evaporación

6. Balances con vapores condensables

Autor: Antonio Valiente

Pie de página: México, Limusa, 2017

Ubicación: IA/641.1/VALI

Contenido:

1. Lima, la ciudad capital

2. La costa y sierra centrales

3. La costa norte

4. El espacio nor-oriental

5. La costa sur

6. El espacio surandino

7. Sierra central

8. La selva amazónica

Autor: Neus Escandell-Tur

Pie de página: Lima, Tierra Firme, 2011

Ubicación: T/338.479(85)/ESCA



Contenido:

1. Modelos de gestión de la seguridad

alimentaria en la restauración colectiva

2. Acerca de la Norma UNE-EN ISO

22000

3. Acerca de la Norma UNE 167012

4. Presente y futuro. La línea fría y la

cocción tradicional refrigerada

5. Normas UNE

6. Legislación

Autor: David Verano

Pie de página: Madrid, Aenor, 2012

Ubicación: IA/344.042/VERA

Contenido:

1. Todo lo que hay que saber, en unas

cuantas páginas: definiciones,

argumentos y más.

2. De la pirámide al rombo una óptica

renovada para entender a la nueva

sociedad latinoamericana

3. Los estilos de vida - EDV

4. Los EDV latinoamericanos latir, uno a

uno

5. Los estilos de vida latir y los temas

sociales

Autor: Rolando Arellano

Pie de página: Lima, Planeta Perú, 2017

Ubicación: 658.83/AREL



Contenido:

1. Una mirada hacia las redes sociales

2. Quién es quién

3. El usuario “masivo” no significa “lo 

mismo para todos”

4. Amenazas y riesgos

5. Estrategias empresariales

6. Del análisis a la gestión

7. Las políticas internas

8. El cuidado de la reputación

Autor: Flavia Tomaello

Pie de página: Buenos Aires, Ediciones
Turísticas, 2015

Ubicación: T/658.8/TOMA

Contenido:

1. Los clientes y el marketing 

2. Qué es el mercado y cómo el 
marketing se puede aplicar a las 
mypes

3. Factores para considerar en el 
mercadeo (mezcla de márketing) y el 
plan de márketing

Autor: Ana María Becerra

Pie de página: Lima, Universidad del Pacífico,
2015

Ubicación: 658.8/BECE


